Kulinarium
§

Literatur und Suppe

Es darf wieder , literarisch geschlemmt” werden:
Im Arcotel Wimberger findet an vier Abenden im
Oktober (7., 14., 21. und 28. Oktober) wieder die
Veranstaltungsreihe ,Buchstabensuppe” statt.
Bei dieser Gelegenheit vergibt das Hotel den
Wimberger Literaturpreis. Ein Abend halt fur die
Gdaste zwei SchmankerlIn bereit: ein kulinarisches
und ein literarisches. Kredenzt wird ein viergangi-
ges Meni, das von neun ausgewdhltenJung-
kéchen = unter der Leitung von Chefkoch Peter
Lerner — zubereitet wird. Zu jedem Gang prasen-
tiert einer der teilnehmenden Literaten sein
Werk. Das Konzept sieht eine enge Verflechtung
von literarischer und Kochkunst vor. Die Auto-
ren, die am Literaturpreis teilnehmen, erfahren,
welches Viergangmenu von Jungkdéchen zube-
reitet und serviert wird. Innerhalb von nur einer
Woche missen sie einen passenden Text oder
eine szenische Darstellung dazu schaffen. Die
Moderation ibernimmt auch in diesem Jahr wie-
der die Schauspielerin und Kabarettistin Elisa-
beth-Joe Harriet. Informationen und Reservie-
rung unter bankett.wimberger@arcotel.at
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Délices du midi:
Franzosische Nachbarschaft

Die Modedesignerin und der
Buchhandler von friher sind
heute franzosische Spezialita-
tenimporteure und entfiihren

in eine frankophile Lebensein-
stellung mitten in Wien. Das kuli-
narische Laissez-faire ist nun
schon seit beinahe einem Jahr
in der Wiener Margaretenstrafe
47 stationiert. Unter dem klaren
Schild mit der Aufschrift ,,Délices du midi* verkaufen Christine und Berndt Martin
Delikatessen, Weine und Produkte zum Wohlfiihlen aus dem franzésischen Siden.
Dahinter verbergen sich Konfitliren, Tapenaden, Meeresfriichte, Olivendle, Weine,
Pasteten und viele saisonale Produkte: ,,Es liegt uns am Herzen, nur Lebensmittel
anzubieten, die ohne chemische Konservierungsstoffe und sonstige Zusatze
erzeugt wurden”, betont Christine Martin ihre Philosophie. Ihre Lieferanten sind
meist sehr kleine Bauernbetriebe, die auch gropen Wert auf nachhaltige Land-
wirtschaft legen. Mit neu eingetroffenen Spezialitdten bereiten die beiden Kunst-
liebhaber aktuell auch Baguette-Frihstick, delikates Abendessen mit passender
Weinbegleitung oder eine sidfranzdsische Jause mit seltenen Kdsespezialitdten
und wahrscheinlich der besten Quiche der Gegend. www.delices-du-midi.at

Siedet, kocht und shaked:
d.a.s. hungerberg

In den anregenden Raumlichkeiten des ehe-
maligen Restaurants ,,Corrado” in Wien-Dob-
ling kocht jetzt der Nachwuchs auf. Corrado
Gargiulo tischte dort seinen Gasten einst kuli-
narische und musikalische Schmankerin aus
Italien auf, jetzt verwirklichen sich seine
S6hne Andre und Sandro Gargiulo gemeinsam
mit David Schober, Sohn von Werbeguru Luigi
Schober (Young & Rubicam), den lang geheg- |
ten Traum vom eigenen Lokal: ,.d.a.s. hunger- |
berg" soll eine schicke Mischung aus Kaffee-
haus, Restaurant und Bar nach internationa-
lem Vorbild sein. Mit Kichenchef Gerhard
Lindner, der zuvor im renommierten , Restau-
rant Stéger” aufkochte, will das Trio kulinari-
sche Hohenfliige starten. Das Designerduo
Judith Haller und Lena Torheiden machte das Lokal zu dem, was es jetzt ist: ein er-
weitertes Wohnzimmer zum Verweilen und Relaxen, Essen und Genief3en. Ausprobie-

ren in der Grinzinger Allee 30, anschauen unter www.hungerberg.at ‘




